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GELATO

OCHUTNEJTE GELATO

LA PANNA - PRAVA REMESLNA ZMRZLINA,
VYRABENA POUZE Z TECH NEJKVALITNEJSICH SUROVIN
A PODLE ORIGINALNI ITALSKE RECEPTURY.

NECHTE SE UNEST PESTROU NABIDKOU ZMRZLINOVYCH

| SORBETOVYCH PRICHUTI. KVALITNIM PROVEDENIM
A JEDINECNYM ATRAKTIVNIM ZDOBENIM.

ORIGINALNI ITALSKA RECEPTURA






SORBETTO - PULENA vANA

OVOCNA RADA SORBETTO

Praveé italské sorbetto neobsahuje zadny tuk, ale pouze ovoce, vodu a cukr. Sorbety La Panna
obsahuji vysoky podil ovocné slozky, nékteré druhy dokonce vice nez 45% podil, a zaujmou
nejen svou lehkou a osveézujici strukturou, ale i prirozenou chuti ovoce a pfirodni barvou.
Nase sorbety nedobarvujieme chemickymi barvivy, ani do nich nepfidavame zbytecné chemické
nahrazky. Pouze prava chut ovoce. Zmrzliny jsou vhodné napfiklad i pro vegany.

© JAHODA @ MANGO @ CITRON MALINA MANDARINKA
45 % 52% 15 % 34 % 16 %

jahod manga citronu maliny mandarinky






CLASSICO - CELA UANA

NEJOBLIBENEJSi PRICHUTE

Lahodné krémoveé gelato vyrabime z poctivych surovin. Nase kolekce Classico nabizf ty
nejoblibengjsi, léty provérené prichute, kterymi jsou napriklad vanilkova, cokoladova nebo
Stracciatella.
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CITRON o SLANY KARAMEL KOKOS A COKOLADA TUTTIFRUTTI JOGURT A MALINA
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COLLEZIONE - PULENA uaNA

EXKLUZIVNIi RADA COLLEZIONE

Rada Collezione nabizi unikdtni zmrzlinové pfichuté. Ty jsou zalozeny bud na harmonické
kombinaci chutf jednotlivych ingredienci, nebo prinasi maximalni chutovy zazitek u tradi¢nich
prichuti, jako je naptiklad PRAVA PISTACIE, kterou vyrabime z origindlni pistaciové pasty.

520465 520466

o PRAVA PISTACIE LISHOUY ORISEH MATOUA S COKOLADOU ~ PEKANOUY ORECH S MEDEM

BOURBON

520475 520472

BELGICHA COKOLADA BOURBON VANILKA






PODPORA PRODEJE LA PANNA

UPOUTEJTE POZORNOST
e PomUzeme vam prodejni misto zvyraznit, vzdy decentné.
e K dispozici médme Sirokou nabidku znac¢kovych reklamnich material(.
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DOPLNKOUY SORTIMENT LA PANNA

KROUZENE KORNOUTY

V nabidce doplikovéeho sortimentu La Panna naleznete pouze pecené cukrové kornouty.

Na rozdil od prdmyslové vyrabénych vynikaji svou chuti a kfupavost!.

Chut’ cukrového kornoutu

ve spojeni s lahodnout zmrzlinou
podtrhuje celkovy chutovy dojem.
A to kfupnuti!

@ 54 mm

™™™ 180 mm

FIRENZE VENEZIA

NA 1 KOPECEK NA 2-4 KOPECKY
540039 540040

@ 52 mm

830890
[T 130 mm klesté na zmrzlinu

@ 50 mm

% 240 ks
| NA 1-2 KOPECKY _

NA 1-2 KOPECKY

540038



B@PLW”{@UV SORTIMENT LA PANNA

Jediné poctiva zivocisna Slehacka
vam pomuze dosahnout opravdu
plné chuti.

et

3 541007 e
topping
541006 cokoladovy 541008
topping La Panna topping
karamelovy 1kg jahodovy
La Panna La Panna
1Kg 1kg

541183
Slehacka
541180 ve spreji
Slehacka Debic 35%
ve spreji neslazena
Debic 26% 700 mil
slazend
700 mi

880402

Slehackova

profi lahev
11

SLEHACKY

549047
1Zi¢ka na zmzlinu
150 ks

549006

kelimek na zmrzlinu

200 ks

stojan na kornouty

R(CEnTiLEY

541044
Lentilky drcené
na zdobeni
400 g

541043
KitKat supinky
400 g



JAHODY CELE MALINY EXTRA LESNI SMES

405012 405030 421610
1x25kg 1% 2,5 kg 1x2,5kg

Zmrzlinu ve vanickach doporucujeme jesté
ru¢né dozdobit. Tim vizualné doplnite samotnou
prichut'zmrzliny. Atraktivni zdobeni vyrazné
podpofi prodej zmrzliny ve vasem vydejniku.

dozdobte vani¢ku
dle své fantazie

Zerstvé nebo mraZené ovoce,
listky maty, hoblinky cokolady,
susenky, ofechy a dalsi

BORUVKY CERNY RYBIZ MANGO KOSTKY

405040 405081 405048
1% 2,5 kg 1% 25 kg 1% 2,5 kg

atraktivni zdobeni
z vyroby




DOPORUCENA PECE 0 UYDEJNIKY

o Vydejniky je potreba pravidelné Cistit a odmrazovat!
e Zadni dvitka otevirejte jen v pfipade, ze kopeckujete. Jinak je nechte zavrena!
e Pravidelné kontrolujte teplotu vydejniku. Udrzite tak zmrzlinu v nejvy$si mozné kvalité.
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NASE TIPY PRO PRACI SE ZMRZLINOU

Idedlni teplota pro servirovani zmrzliny je -14 °C.

A~ Krémové Fady zmrzlin Classico a Collezione (¢okoladova, vlassky ofech, vanilkova apod.) doporucujeme
-( 1 )- umistit do krajnich prostorU, kde je nejchladnéji. Oproti tomu sorbetovou fadu Sorbetto s vyssim
. obsahem vody doporucujeme umistit doprostfed vydejniku,
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Zmrzliny podobné barevnosti neumistujte vedle sebe - tim zjednodusite zakaznikovi orientaci v pfichutich.
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Vzhled prodava. Pritazlivy vzhled dokaze presvédcit zakaznika vice nez vybér pfichuti ¢i nizka cena.
Ke zdobeni pouzivejte cukrarské doplnky, cerstvé ovoce, toppingy, nebo ofisky.

S nasimi vydejniky ziskavate
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Y aY Porcovani zmrzliny: Kopelkovani provadéjte vzdy od kraje zadni ¢asti vany, aby vana z(stala co nejdéle kromé technologie také
", nazdobend. Nikdy nekopeckujte pres celou vrchni ¢ast, kde je umisténé zdobeni. nadstandardni podporu
[ v podobé servisu i pomoci
\,5 . Zmrzlinové klesté omyvejte ve slabém roztoku kyseliny citrénové. Po omyti z nich oklepejte vodu. s nastavenim.

Zabréanite tim tvorbé ledovych krystalkd ve zmrzling.
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TECHNICKE PARAMETRY VYDEJNIKU

§xHxV [mm] 780 x 640 = 1181 824 x 630 x 1247 1341 x 723 x 1224 1656 x 723 x 1224 1350 x 838 x 1270 1720 x 838 x 1270 1652 x 677 x 1190 1340 x 799 x 1343
Vanicky 4x5] 4 x5] 7 x5 9x5]| 9x5I 12x51 9x5]1 10=51
Ulozny prostor ne ne ano ano ano ano ano ano

kWh/ 24 h 2-3 4-6 5-7 6-8 2,4 4.5 7-9 8-1



Zakaznické centrum
Bidfood Czech Republic

Gastronomie:

Praha a Cechy jin: 414 113 444
Cechy sever: 414 113 414
Morava: 414 113 415
Klicovi zdkaznici: 414 N3 479

Maloobchod:
414 113 401

E-shop pro registrovaneé zakazniky: mujBidfood.cz

GELATO

www.bidfood.cz
www.mujbidfood.cz
WWWw.primazmrzlina.cz

@Ridfood
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