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Gastrostudio, Kralupy nad Vltavou

LEKTOR
MARO GIAMPAOLI

headchef, restaurace AROMI, Praha. Se svym tymem
ziskal ocenéni v TOP 50 nejlepSich restauraci na svété
(25 misto). Cast jeho rodiny pochazi z Italie.

Za dobu své kariéry pusobil v kuchynich vyhlasenych
podnikd, jako je Alcron, pracoval jako $éfkuchar
restaurace Wine Food Market na Smichové, jako

sous chef restaurace Aromi, néjakou dobu vafil také

v michelinskych restauracich v Italii, konkrétné v El
Molin v Alto Adige, Il Portale v Lombardii a také v Rimé
v restauraci Al'‘Oro. Marco mimo jiné absolvoval také
prestizni staz v restauraci Gordon Ramsey v Londyné,
ktera se uz dvacet let pysni tfemi michelinskymi
hvézdami.

NAPLN KURZU

Exkluzivni workshop jsme pfipravili ve spolupraci s jednim

z nejlepsich $éfkuchard, ktery je odbornikem na italskou
kuchyni. Prezentované menu bude urcité inspiraci pro vsechny
milovniky nejrozsifenéjsi kuchyné na sveté.

MENU

Panzanella shot
. Papa al pomodoro, ricotta
« Vitello tonnato, teleci brzlik, omacka piccata
« Mio risotto (z ryze Venere) alla pescatora

- Posirovany mofsky vilk, mrkey, citrusy, kaviar oscietra,
zazvorovy buerre blanc

« Dezert - Lemon blast

Obcerstventi, degustace menu a nealko ndpoje jsou pro vSechny ucastniky kurzu
zajistény spole¢né s recepturami a certifikdtem.

CENA KURZU

Bidfood gastro zakaznik: 1950 K& bez DPH/osoba
2360 K& vetné DPH/osoba

B&Zna cena: 3900 K& véetné DPH/osoba

Prihlasky na: https://www.bidfood.cz/gastrostudio/kurzy
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