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Gastrostudio
Kralupy nad Vlitavou

NAPLN KURZU

Lektor Vam bude prezentovat menu,
kde spoji rdzné techniky vareni a koreni
s jeho skvelym ,punk” pohledem, ktery
na vareni ma.

MENU

Sous vide TRESKA s hraskovym Guacamole
KALAMARY pliné&né zelim a houbami Shitake
Kfupavé HOVEZI s bulgurem a uzenymi ofechy
Mexické KURE

»NUDLE S MAKEM® 3 tfesnémi

Obcerstveni, degustace menu a nealko ndpoje
Jjsou pro vsechny ucastniky kurzu zajistény spolecné
s recepturami a certifikatem.

Kapacita uvedeneho kurzu je 30 osob.
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Raimund se narodil v T)'/‘ro/skzj‘
a jeho pestra kariera ho zavedla od ndr&éhé X
sezonni prace soukromeho kuchare
v Alpdch do Portugalska
a ddle do Jizni Afriky, jihovychodni
Asie a na Novy Zéland.

CENA KURZU:

Gastro zakaznik: 1100 K& bez DPH / osoba
(21% DPH; celkova cena 1331 KC)
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